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znak towarowy zarejestrowany w réznych krajach.
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Przetwércy mleka stoja przed powaznymi wyzwaniami: pomimo statego popytu i rosnacych cen,

wzrost kosztéw operacyjnych pasz i energii ma negatywny wptyw na rentownos¢ i konkurencyj-
nosé. Ponadto zmiany geopolityczne i klimatyczne wptywaja na warunki produkcji w nieprzewidy-
walny sposoéb, podczas gdy surowe przepisy srodowiskowe dodatkowo komplikuja funkcjonowa-
nie przedsiebiorstw w wielu regionach.

W tym kontekscie w sektorze coraz bardziej odczuwalna jest presja, aby wdraza¢ bardziej zréwno-
wazone metody produkcji. Metody te z kolei wymagaja dodatkowych inwestycji i dostosowan.

Wiréwki przemystowe, a w szczegdlnosci separatory i dekantery, stanowia w tej dynamicznej
branzy sprawdzone rozwiazanie konkretnych problemoéw przemystu mleczarskiego.

Systemy firmy Flottweg, wiodacego na swiecie producenta wiréwek przemystowych, od wielu lat
odgrywaja kluczowa role w oddzielaniu fazy statej i cieklej. Zaawansowane maszyny, takie jak
Flottweg Sedicanter® i Dekanter, umozliwiaja rozruch proceséw przemystowych i oferuja liczne ko-
rzysci pod wzgledem wydajnosci i zréownowazonego rozwoju.



W ten wiasnie sposdb Flottweg zapewnia zrdwnowazone, ekonomiczne procesy
w przetworstwie mleka

Ochrona zasobow: Odzyskujac cenne sktadniki, takie jak biatka i ttuszcze, z ubocznych strumieni procesu,
nie tylko przyczyniamy sie do oszczedzania zasobow, ale takze tworzymy dodatkowe zrodto dochodu.
Przyktadowo, biatka serwatkowe powstajace w procesie produkcji sera sg bardzo pozadana baza napojow
zastepujacych positki i suplementéw diety.

Oszczednosé energii: Wydajne procesy separacji w wyniku wirowania moga znaczaco zmniejszy¢ zuzycie
energii, zwtaszcza gdy sg potaczone z procesami termicznymi.

Jakos¢ produktu: Mechaniczna separacja zapewnia najwyzsze standardy jakosci dzieki skutecznemu usuwa-
niu niepozadanej fazy statej. Produkt koncowy jest bardziej jednorodny, co przektada sie na wieksza satys-
fakcje klienta.

Optacalnosé: Minimalizujac ilo$¢ odpadéw i odzyskujac produkty uboczne, mleczarnie moga znaczaco
obnizy¢ koszty operacyjne i dzieki temu dziata¢ w sposob bardziej zrownowazony.

Flottweg ma certyfikat zgodnosci z norma DIN EN ISO 9001:2015 i opracowuje swoje produkty zgodnie
z najnowszymi standardami i normami technicznymi.

Technika separacji Flottweg znajduje zastosowanie m.in. w ponizszych obszarach

Mleczarnie i serowarnie
Procesy pozyskiwania laktozy, kazeiny lub fosforanu wapnia
Producenci zywnosci funkcjonalnej

Zastosowanie separatorow i dekanterow firmy Flottweg w przetwoérstwie mleka umozliwia
zwiekszenie wydajnosci i stanowi wazny krok ku bardziej zrownowazonej przysztosci i
oszczednosci kosztow. Zainwestuj w przysztosé¢ swoich procesow, a my przedstawimy Ci
zalety zaawansowanej technologii separacji zgodnie z idea ,,Engineered For Your Success”!



Separatory i dekantery Flottweg to uniwersalne urzadzenia sprawdzone zwtaszcza w produkcji surowcow lub
przetwarzaniu ubocznych strumieni procesowych.

Serwatka, jako bogaty w sktadniki produkt uboczny, jest jednym z najlepszych Zzrédet wysokiej jakosci biatka.
Oczyszczanie strumieni ubocznych procesu technologicznego stwarza mozliwosci optacalnego odzysku biatek,
ttuszczow i wody procesowej.

Separatory i dekantery Flottweg sa projektowane specjalnie z mysla o przemystowym przetwarzaniu produk-
téw mlecznych. Te wirowki przemystowe sa tatwe w obstudze i charakteryzuja sie wysoka wydajnoscia pod-
czas oddzielania, wytrzymatoscia i tatwoscia konserwacji. Znacznie zmniejsza to koszty amortyzacji i catkowity

koszt uzytkowania.




@ Rozwigzania Flottweg

@ Pozyskiwane surowce

Oczyszczanie strumieni ubocznych procesu za pomoca separatorow

i dekanteréw firmy Flottweg
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POZYSKIWANIE
PRODUKTOW
Z SERWATKI

W procesie produkcji sera, produktem pozostatym po przetworzeniu mleka jest gtdwnie serwatka. Serwatka
jest jednak czyms$ wiecej niz tylko produktem ubocznym. Zawiera cenne sktadniki, w tym:

Laktoze
Biatko serwatkowe
Sktadniki mineralne

W nowoczesnym przemysle mleczarskim powstatg serwatke przetwarza sie na wartosciowe produkty — od
napojow serwatkowych po zywnosé dla niemowlat i dodatki do lekéw. Wszelkie pozostatosci, takie jak cza-
steczki twarogu (pyt serowy) i resztki ttuszczu mlecznego, mozna oddzieli¢ i odzyskac z czystej serwatki przed
dalszym przetwarzaniem. Oba te sktadniki sa waznymi surowcami wyjsciowymi dla produktow mleczarskich.

Dzieki zastosowaniu wiréwek przemystowych mozna zmaksymalizowaé¢ wydajnosc¢ i odzysk tych niezwykle
wartosciowych produktéw.

Normy higieniczne odgrywaja kluczowa role w przetwarzaniu serwatki, aby zapewnié¢ najwyzsza jakosc¢ pro-
duktu. Separatory i dekantery Flottweg zostaty zaprojektowane specjalnie z mysla o stosowaniu ich z zywno-
Scig i spetniaja najwyzsze standardy jakosci. Sa one w petni zgodne z procesami CIP, a wiec mozliwe jest ich
skuteczne czyszczenie. Stosowane uszczelnienia i smary sa wykonane z materiatéw zatwierdzonych przez FDA,
ktore spetniaja wymagania dotyczace kontaktu z zywnoscia i zapobiegania zanieczyszczeniom.



Odwodniony pyt serowy

Zbiornik na serwatke Separator marki Flottweg Dekanter marki Flottweg
(odpylanie serwatki)

Serwatka odpylona

Smietana

Separator marki Flottweg
(odttuszczanie serwatki)

Serwatka odttuszczona

Ogolny proces obrobki serwatki,
od jej odpylania, az do odttuszczania

Korzysci

Niska zawartos¢ ttuszczu resztkowego w oddzielonej serwatce zwieksza jakosé produktu w postaci
proszku serwatkowego i koncentratu biatkowego

.Catkowite” klarowanie serwatki optymalizuje dalsza obrobke oddzielonej serwatki (np. wydtuzajac
zywotnosé systemow ultrafiltracji lub instalacji wyparnych)

Najwyzsze standardy higieny w separatorach i dekanterach (np. stosowanie uszczelnien i smaréow
zatwierdzonych przez FDA) przektadaja sie na wysoka jako$é produktow
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POZYSKIWANIE

ALKOHOLU

Z SERWATKI

Inna mozliwosciag wykorzystania produktu ubocznego
o wartosci dodanej jest produkcja alkoholu z nadmia-
ru serwatki serowe;j.

Permeat powstajacy w procesie ultrafiltracji serwatki
nadal zawiera znaczna zawartosé laktozy. Zamiast
usuwac nadmiar serwatki, laktoze mozna przeksztat-
ci¢ w alkohol i dwutlenek wegla w wyniku fermentacji
przy wykorzystaniu drozdzy. Ten produkt fermentacji
jest czesto nazywany ,piwem’ Dalsze procesy desty-
lacji stopniowo zwigkszaja zawartos¢ alkoholu.

Serwatka
nadwyzkowa

,Piwo serwatkowe” zawiera duzg ilos¢ drobnych ko-
morek drozdzy. Przed przystapieniem do destylacji
zaleca sie oddzielenie drozdzy od zacieru za pomoca
urzadzenia Sedicanter®. W ten spos6b mozna unikna¢
zanieczyszczania kolumny destylacyjnej. Wydtuza to
czas przydatnosci kolumny do uzytku i zmniejsza zu-
zycie energii oraz mediéw podczas czyszczenia CIP.

v

Fermentacja

Drozdze

Przyktadowy proces produkcji etanolu

Sedicanter® marki Flottweg

=1
.
— b ] ———— Etanol
||
=1
=1
Destylacja

znak towarowy zarejestrowany w réznych krajach.
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Zalety pozyskiwania alkoholu z nadmiaru serwatki

Pozyskiwanie produktu o wysokiej wartosci (etanolu)

Obnizenie kosztow utylizacji

Interesujace pod katem ekonomicznym réwniez dla mniejszych mleczarni

Zalety urzadzenia Sedicanter® od Flottweg

Wydtuza czas pracy kolumny destylacyjnej i zmniejsza zanieczyszczenia

Pozwala zaoszczedzi¢ energie i media do proceséw CIP

Sprawdzony proces separacji w przemysle browarniczym i bioetanolowym



POZYSKIWANIE

KAZEINY

Aby uzyska¢ kazeine, odttuszczone mleko jest zakwa-
szane do punktu izoelektrycznego. Mozna to osiagnaé
z wykorzystaniem kwasow biologicznych i mineral-
nych. Innym sposobem na uzyskanie kazeiny jest wy-
tragcanie enzymatyczne (przy uzyciu enzymow takich
jak chymozyna i podpuszczka).

Zakwaszenie powoduje neutralizacje ujemnych tadun-

Mieko
odtluszczone . g & -
I l L] ="y
Zbiornik buforowy Wytracanie Dekanter marki Flottweg
kazeiny kwasem
e— —

kéw miceli kazeinowych, co powoduje wytracanie sie
kazeiny. Podobnie jak w procesie wytracania pod-
puszczki, kazeina jest oddzielana od serwatki, a na-
stepnie poddawana wieloetapowemu procesowi
oczyszczania w dekanterze. Zintegrowane separatory
usuwaja pyt zarowno z serwatki, jak i wody ptuczacej,
co przektada sie na maksymalny uzysk kazeiny.

e

Dekanter marki Flottweg Dekanter marki Flottweg

Zbiornik kwasny Zbiornik myjacy

— Odzysk pytu L]
z serwatki AR
| o | -_—
0 .

Separator marki Flottweg

—— Serwatka

Zbiornik myjacy Zbiornik myjacy

n
S M — Woda

Separator marki Flottweg

Odzyskiwanie pytu z wody do mycia

Przyktadowy proces produkcji kazeiny

Korzysci

Dekanter marki Flottweg

Suszenie fluidalne

L J

Mielenie

Sproszkowana
kazeina

Skuteczne oddzielanie i odwadnianie, do 50% w/w substancji suchej

Technologia tarcz skorujacych dostosowana do produktu i wydajnego procesu CIP

Catkowicie higieniczna konstrukcja

toze wirnikowe dostepne opcjonalnie w wersji ze stali stopowej

Wieloletnie doswiadczenie w réznych procesach kazeinowych i kazeinianowych

(wytracanie kwasem i podpuszczka, proces pastylkowania, wymiana jonowa itp.)



EKSTRAKCJA
FOSFORANU WAPNIA

Fosforan wapnia, zwany takze sola z mleka, jest gtownym sktadnikiem mineralnym zawartym w mleku. Przez
ostatnie lata coraz wiekszego znaczenia nabiera ekstrakcja fosforanu wapnia (proces DCP) z serwatki. Istnieja
ku temu dwa powody:

Demineralizacja zwieksza ilo$¢ laktozy, ale jednoczes$nie zapobiega tworzeniu sie osadow, gdy
produkt przekazywany jest dalej do parownikow. Wydtuza to zywotnosé urzadzen i zwieksza

oszczednosé procesow CIP.

Fosforan wapnia to cenny suplement diety,
powszechnie stosowany w przemysle napojéw.

Fosforan wapnia mozna pozyskiwac¢ zarowno z kwasnej, jak i stodkiej serwatki. W tym celu odpowiednio
dostosowuje sie wartos¢ pH i temperature, aby zapobiec rozpuszczeniu sie soli z mleka. Nadmierne podgrze-
wanie grozi jednakze uszkodzeniem laktozy.

Po skrystalizowaniu soli mozna jg oddzieli¢ za pomoca wiréwek przemystowych. W zaleznosci od wymagane-
go stopnia czystosci fosforanu wapnia konieczne jest zastosowanie kilku etapow ptukania.
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NaOH
(ustawienie wartosci pH)

l Ogrzewanie do 75°C
Serwatka
stodka Permeat UF
Ultrafiltracja Zbiornik buforowy Ptytowy wymiennik ciepta

Krystalizowane sole z mleka

Zageszczony osad,
proces laktozowy.

Dekanter marki Flottweg Separator marki Flottweg Zbiornik buforowy

Fosforan wapnia
(faza stata)

—

__ Substancje drobne

@

Przyktadowy proces ekstrakcji fosforanu wapnia

przy uzyciu dekantera i separatora firmy Flottweg Zbiornik na faze Stah

Korzysci

Rezultaty efektywnej separacji

Wysoka zawartosé suchej substancji w fazie statej

Higieniczna konstrukcja pozwalajaca uzyska¢ bezpieczny produkt korncowy
Opcjonalnie: ochrona przed zuzyciem w konstrukcji higienicznej
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PRODUKCJA
LAKTOZY

Laktoza, znana réwniez jako cukier mlekowy, jest dwucukrem wystepujacym naturalnie w mleku i stanowigcym
gtowny sktadnik serwatki. W poréwnaniu ze zwyktym cukrem laktoza ma nizsze wtasciwosci stodzace i dlatego
jest czesto stosowana jako dodatek do cukru w réznych produktach spozywczych. W przemysle farmaceutycznym
laktoza odgrywa réowniez wazna role jako substancja wiazaca i wypetniajaca tabletki.

Laktoza, bedaca produktem ubocznym w przemysle serowarskim i kazeinowym, jest bardzo cenna i mozna ja
skutecznie oczysci¢ i odwodnié, stosujac przemystowe wirowki firmy Flottweg. Higieniczny dekanter firmy
Flottweg, specjalnie przystosowany do przemystowej produkcji laktozy, oddziela oczyszczona laktoze do 90%
suchej substancji, co pozwala na jej bezposrednie wprowadzenie do osuszacza.

Aby pozyska¢ laktoze z serwatki, poddaje sie ja krystalizacji z uwzglednieniem kilku czynnikéw, takich jak pH,

temperatura i sktad. Podobnie jak w przypadku produkcji kazeiny, pozyskiwanie laktozy odbywa sie w kilku
etapach mycia:

o 1 Oddzielenie skrystalizowanej laktozy od roztworu macierzystego.
Usuwanie zanieczyszczen (w tym biatek, kwasu mlekowego i sktadnikéw mineralnych)
poprzez dodanie zimnej wody.

03 Kornicowe mycie majace na celu uzyskanie mozliwie najczystszego produktu koncowego.

Dostosowana konstrukcja wirowek dekantacyjnych firmy Flottweg zarowno spetnia wymagania higieniczne, jak i
pozwala uzyska¢ mozliwie najwyzszga zawartosc suchej substancji.
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Serwatka odttuszczona
z produkcji sera lub kazeiny

l

Zbiornik buforowy Dekanter marki

3 Flottweg
——
—_—

Dekanter marki
Flottweg

A
Melasa —

) U\ wfra

b Dekanter marki
Flottweg
Roztwor laktozy
L Woda do mycia
Oczyszczona
Przyktadowy proces produkcji laktozy laktoza do suszenia
Korzysci

Wysoka réznicowa predkosé obrotowa slimaka (zmienna w zakresie 20-70 obr./min) zapewnia stata wysoka
zawartos¢ suchej substancji w produkcie koncowym nawet przy zmiennych warunkach przetwarzania: do 90%
Mozliwosé bezposredniego podawania do osuszacza

Higienicznie szlifowane powierzchnie wirnika, obudowy i elementéw majacych kontakt z produktem

Materiat uszczelniajacy zatwierdzony przez FDA

Zabezpieczenie przed zuzyciem dzieki pokryciu slimaka powtoka Stellite®

Dysze CIP we wszystkich punktach krytycznych

Ptukanie laktozy metoda przeciwpradowa pozwala zmniejszy¢ koszt zuzycia wody

Wieloetapowy proces mycia laktozy i dtugi czas przetrzymywania w dekanterze: najlepsze mozliwe oddzielenie
laktozy przy zapewnieniu wysokiego stopnia separacji
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Ser biaty, twardg piekarniczy, skyr, a nawet jogurt grecki: na rynku swiatowym rosnie popyt na fermentowane
produkty mleczne. Ciggte opracowywanie nowych fermentowanych produktéw mlecznych wymaga réwniez
przemyslenia dalszych proceséw produkcyjnych.

Sery biate (twarogi) i inne fermentowane produkty mleczne powstaja w wyniku wytracania przez bakterie
kwasu mlekowego z mleka.

Sktadniki zsiadtego mleka (wytracone biatko mleka) oddzielane sg od kwasnej serwatki. Ser biaty jest
odprowadzany jako miekka lub kruszaca sie masa.

Kwasna serwatke mozna poddac dalszej obrobce w oddzielnych procesach. Z tego powodu staje sie ona coraz
wazniejszym surowcem do biofermentacji, stuzacym do produkcji ,ekologicznych srodkéw chemicznych”

Opatentowany Sedicanter® firmy Flottweg umozliwia idealne oddzielanie fermentowanych produktéw mlecz-
nych, ktére charakteryzuja sie drobnoziarnista, pastowata i miekka konsystencja. Dzieki swojej konstrukcji
Sedicanter® tagczy w sobie cechy dekantera i separatora: Duze ilosci fazy statej w otworze wlotowym zostaja
wyklarowane i oddzielone przy uzyciu sit na poziomie od 5000 do 10 000 g — przy statym natezeniu przeptywu.

14

PRZETWARZANIE FER-
NMENTOWANYCH PRO-
DUKTOW NILECZNYCH



Dodawanie kultur starterowych

Mleko poddane Sfermentowany
obrébce wstepnej produkt mleczny Chiodzenie i napetnianie

Zbiornik fermentacyjny Sedicanter® marki Flottweg

Przyktadowy proces zageszczania |
fermentowanych produktéw mlecznych Serwatka kwasna

Korzysci

Optymalna wydajnosé
Duze obciazenie faza stata na doptywie
Dobra kompensacja wahan fazy statej na doptywie
Wysokie wskazniki separacji i wysoka wydajnos¢ klarowania

Higiena
Higieniczna konstrukcja
Mozliwosé czyszczenia CIP
Zastosowanie wysokiej jakosci stali stopowej

Elastycznosc¢
Elastycznosé w przypadku wahan sktadu produktu wsadowego dzieki przestawnej tarczy skorujacej
podczas pracy
Zalezna od momentu obrotowego i bezstopniowa regulacja predkosci bebna i réznicowej predkosci
obrotowej
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PRZEROBKA |1 ODZY-
SKIWANIE CENNYCH
MATERIALOW Z PRZE-
PLYWOW TECHNOLO-
GICZNYCH

Podczas procesow produkcyjnych w mleczarniach i serowarniach powstaje wiele ttuszczowych produktéw
ubocznych. Aby produkcja byta bardziej wydajna i zréwnowazona, ttuszcz pochodzacy z mleka mozna
przetworzy¢ i wykorzystaé ponownie.

Separatory Flottweg pomagaja oddzieli¢ wartosciowy ttuszcz mleczny od wody i tym samym umozliwiaja
dalsza obréobke odzyskanego wartosciowego produktu. W przemysle piekarniczym ttuszcz pochodzacy z mleka
wykorzystuje sie w postaci masta, masta klarowanego i oleju maslanego. Technologia firmy Flottweg umozli-

wia nie tylko higieniczne, ale takze niezwykle wydajne przetwarzanie w catym procesie.

Technologia separacji Flottweg optymalizuje rowniez proces produkcji bezwodnego ttuszczu mlecznego.
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ODZYSKIWANIE
TEUSZCZU MLECZNE-
GO Z WODY Z PASTY
FILATA

Mozzarella jest prawdopodobnie najbardziej znanym przyktadem sera typu pasta filata. Charakterystyczna

cecha produkcji pasta filata jest wyrabianie i rozdrabnianie masy serowej w goracej wodzie. Pod wptywem
wysokiej temperatury z masy serowej wytapia sie ttuszcz z mleka, ktory pozostaje w tzw. wodzie docelowej
(nazywanej tez woda ksztattujaca).

Dzieki zastosowaniu separatora Flottweg ten cenny ttuszcz z mleka mozna odzyska¢ i wykorzysta¢ ponownie,
a faza wodna moze postuzyc¢ jako woda ksztattujaca.

Ttuszcz pozyskany z mleka mozna nastepnie przetworzy¢ na rozne produkty, np. na $mietane o 40% zawartosci
ttuszczu stuzaca do produkcji masta.

Ekstrakcja ttuszczu mlecznego z wody wykorzystywanej do wyttaczania mozzarelli nie tylko pozwala odzyskaé
cenny produkt, ale rowniez zmniejszy¢ ilosé sciekow.

Woda ksztattujaca

]
z produkgji pasta filata : AR
| |

Pyt se
Wymiennik ciepta

| |
rowy,
Separator marki
Flottweg

Woda odttuszczona

— 5 Smietana/tluszcz z mleka

=2

Zbiornik buforowy

Dekanter marki Flottweg

Przyktadowy proces odzyskiwania tluszczu mlecznego z wody
po odciagnigciu mozzarelli za pomoca separatora Flottweg Odwodniony pyt serowy

Korzysci

Efektywne wyniki separacji i wysoka wydajnos¢

Wysoka zawartosé suchej masy w odprowadzanej fazie statej
Prosta i szybka regulacja fazy Smietanowej

Catkowicie higieniczna konstrukcja

Wysoka jakos¢ materiatu zapewniajaca ochrone przed korozja
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ODZYSKIWANIE
TEUSZCZU Z MLEKA

Po ptukaniu urzadzen mleczarskich, na przyktad maszyn do produkcji masta, pozostaje woda myjaca zawiera-
jaca znaczna ilos$¢ ttuszczu mlecznego. Separatory firmy Flottweg sa w stanie oddzieli¢ ttuszcz mleczny z wody
ptuczacej. Dzieki takiemu odzyskiwaniu mozliwe jest nie tylko ponowne wykorzystanie cennego ttuszczu
pochodzacego z mleka, ale takze znaczne zmniejszenie naktadow pracy potrzebnych do oczyszczania sciekdw.

Aby jeszcze bardziej zwiekszy¢ czystosé ttuszczu odzyskanego z mleka, na drugim etapie separacji mozna
usuna¢ resztki wody i poddac je dalszemu przetworzeniu (,polerowaniu”) w celu uzyskania oleju maslanego.
Otrzymany produkt stanowi baze do produkcji masta klarowanego.

aE————
. | ]
Woda do mycia Skoncentrowana
zawierajaca ttuszcze (z mleka) : AR faza tluszczowa AR M . .
> > —_— Wl ——>0lej maslany
. .
[ | . . Ty
Zbiornik Wymiennik ciepta Separator marki Flottweg Separator marki Flottweg
(koncentrator) (polerka)
Przyktadowy proces odzyskiwania tluszczu mlecznego z wody do
ptukania mleka i jego dalszego przetwarzania na olej maslany Woda

Korzysci

Skuteczne wyniki separacji

Najwyzsza czystos¢ oleju maslanego

Minimalne straty w fazie wody

Catkowicie higieniczna konstrukcja

Wysoka jakos¢ materiatow uzytych do produkcji elementow majacych kontakt z produktem
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KLAROWANIE WODY
DO MYCIA SERA
1 SOLANEK

Aby uzyskaé nieskazitelny i atrakcyjny produkt, wiele serowarni myje swoje produkty na ostatnim etapie,
przed pakowaniem. Dotyczy to w szczegolnosci seréw maziowych. W procesie mycia rozpuszczaja sie czastki
fazy statej i inne sktadniki. Utylizacja wody pochodzacej z mycia i innych proceséw jest trudna i kosztowna ze
wzgledu na duza zawarto$¢ zawiesin z materii organicznej.

Klarowanie roztworu myjacego za pomoca separatora Flottweg pozwala na niemal catkowite usuniecie fazy
statej. Oczyszczong wode mozna ponownie zawréci¢ do procesu. Znacznie zmniejsza to zuzycie wody proceso-
wej, a co za tym idzie obciazenie oczyszczalni sciekdw i koszty utylizacji.

Do dojrzewania i formowania skérki wielu rodzajéw sera wykorzystuje sie solanke. W procesie tym réwniez
korzystne jest stosowanie srodkéw klarujacych. Podczas produkcji w solance gromadza sie zanieczyszczenia,
na przyktad czasteczki sera. Zazwyczaj solanke poddaje sie filtracji i ponownie wykorzystuje. Dzieki wstepne-
mu klarowaniu cieczy za pomoca separatora Flottweg optymalizowany jest czas filtracji. Dodatkowo wspiera
to rowniez proces przetwarzania.

Zalety mycia sera i klarowania wody procesowej

Oszczednosé wody procesowej i mediow CIP
Redukcja kosztéw czyszczenia i odprowadzania sciekéw poprzez odciazenie filtra
Utrzymanie wysokiej jakosci serow dzieki statym warunkom panujacym w wodzie procesowej lub solance

Zalety separatorow klarujacych Flottweg

Materiaty specjalne do stosowania w przypadku duzej zawartosci soli

Wysoka jakos¢ powierzchni elementéw majacych kontakt z produktem zapewnia bezpieczna produkcje

i wydajne czyszczenie CIP

tatwa modernizacja systemow filtracyjnych przy uzyciu wstepnie zamontowanych rozwiazan typu ,plug & play”
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znak towarowy zarejestrowany w réznych krajach.

®

CECHY SZCZEGOLNE
DEKANTERA 1 SEDICAN-
TERA® FLOTTWEG

Dekanter marki Flottweg

Wiréwki dekantacyjne firmy Flottweg,
stosowane w mleczarniach do produkc;ji
laktozy i kazeiny, sa zoptymalizowane
pod katem higieny zgodnie z wytycznymi
EHEDG i sa w petni przystosowane do
czyszczenia w systemie CIP.

Specjalne dysze CIP zapewniaja skuteczne czyszczenie miejsc krytycznych.
Wszystkie czesci majace kontakt z produktem wykonane sa z wysokiej jakosci stali
stopowej, a ich powierzchnie sa odpowiednio obrobione.

Uszczelki wykonane sa z materiatéw zatwierdzonych przez FDA.

Stosowane srodki smarne sa zgodne z norma NSF H1 okreslona dla przemystu spo-
zZywczego.

Przektadnie montowane sg poza obszarem produktu.

Wych();l fazy statej

Sedicanter® marki Flottweg

Miekkie lub sypkie fazy state, na przyktad
biatka, trudno jest przetwarzac¢ przy uzyciu
standardowego dekantera. Zawartos¢ fazy
statej jest czesto zbyt wysoka, aby mozna
ja byto przetworzy¢ w separatorze.

Jedynie opatentowany Sedicanter® firmy Flottweg umozliwia osiagniecie optymalnych
rezultatéw separacji. Sedicanter® taczy w sobie zalety wiréwek talerzowych i wirowek
dekantacyjnych. Klaruje zawiesine w sposéb podobny do separatora, tzn. dostarcza
optymalnie wyklarowany zageszczony osad. Jednoczesnie, podobnie jak dekanter, prze-
twarza duze ilosci fazy statej na doptywie i osigga sucha faze statg (osad) na

wylocie. Nawet przy zmiennych ilosciach doprowadzanego produktu urzadzenie osigga
najwyzsza mozliwa doktadnos$¢ separacji dzieki regulowanej tarczy skorujacej.

. Odply.\{v f:iet.:zy
pod ci$nieniem

Wychaéd f_azy statej
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égg; Flottweg Simp Drive®

Naped Simp Drive® firmy Flottweg reguluje réznicowa

Materiaty i higieniczna
konstrukcja

predkosé obrotowa zaleznie od momentu obrotowego Nasze maszyny projektowane sa w taki sposob, aby

$sruby. Dekanter/Sedicanter® firmy Flottweg automa- spetniaty wysokie wymagania przemystu spozywczego

tycznie dostosowuje sie do réoznych warunkéw obcia- i najwyzsze standardy higieniczne.

zenia i odwadnia dostarczany produkt do maksymalnej
zawartos$ci suchej masy.
Maksymalna efektywnos$c¢ energetyczna
Projekt wewnetrzny, oparty na 25-letnim doswiad-
czeniu, co zapewnia wysoka dostepnosc¢
Staty moment obrotowy, nawet przy duzych
réznicowych predkosciach obrotowych, gwarantuje
wysoka zawartosé suchej masy w oddzielonych
fazach statych

Materiat uszczelniajacy zatwierdzony przez FDA
Wszystkie elementy majace kontakt z produktem
wykonane z wysokiej jakosci stali stopowej
Dysze czyszczace CIP we wszystkich obszarach
krytycznych

Wszystkie elementy majace kontakt z produktem:
maksymalny wspétczynnik Ra 0,8-1,6 pm
Higienicznie szlifowane spoiny w obszarze
produkcyjnym

Higieniczna ochrona przed zuzyciem (Stellite®)
Wszystkie srodki smarne nadaja sie do stosowania
w przemysle spozywczym: NSF-H1

@ Przestawna tarcza skorujaca

Dekanter i Sedicanter® firmy Flottweg -

Separacja fermentowanych produktow mlecznych

Przestawna tarcza skdrujaca umozliwia ptynna regula-
cje gtebokosci jeziorka w trakcie pracy, a tym samym
szybkie i precyzyjne dopasowanie do zmieniajacych
sie warunkow na doptywie. Dodatkowo tarcza skoruja-
ca wspomaga proces czyszczenia CIP w urzadzeniu.

Najwyzsza wydajnos$¢ nawet przy wahaniach

cen produktéw

Optymalne rezultaty czyszczenia

Automatyczne czyszczenie CIP

Odptyw cieczy pod ci$nieniem

zastosowania w przemysle mleczarskim

Wytracanie podpuszczki i kwasu w produkcji kazeiny

Produkcja laktozy
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znak towarowy zarejestrowany w réznych krajach.

®

CECHY SZCZEGOLNE

SEPARATOROW

FLOTTWEG

Separatory Flottweg charakteryzuja sie kompaktowa, solidna konstrukcja, ptynna praca i tatwoscia konserwa-
cji. Liczbe czesci zuzywalnych i uszczelnien zredukowano do minimum, co pozwala ograniczy¢ przestoje i kosz-

ty eksploatacji. Pakiet talerzy i rozdzielacz zapewniaja optymalne warunki przeptywu w bebnie. Umozliwiaja
one niezwykle efektywna separacje fazy statej i maksymalna doktadnos$c¢ separacji przy oddzielaniu faz cie-
ktych. Nowy system oprézniania Soft Shot® FLEX gwarantuje wysoka zawarto$¢ suchej masy w odprowadza-

nej fazie statej.

Klarownik Doptyw
Odptyw
CIeCZY 1-rvrviiins =y

I:J |

Wychod fazy statej

Klarownik Flottweg do oddzielania
fazy statej

Zastosowania w przemysle przetwoérstwa mleczarskiego

Odpylanie i odttuszczanie serwatki

Oddzielenie sktadnikéw zsiadlego mleka od kwasnej serwatki

Ekstrakcja ttuszczu mlecznego z wody myjacej

Separator Doptyw
Faza lekka i o
doptywu cieczy - |:: Faza ciezka

oo 1 odptywu cieczy

Wychdd fazy statej

Separator Flottweg do odd ia dwach nierozp Inyck
cieczy z jednoczesnym oddzielaniem fazy statej
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58 System FLEX Flottweg Soft Shot®

Jeszcze szybszy, jeszcze bardziej wszechstronny, ale
nadal tak cichy jak poprzednie wersje — sprawdzony
system oprézniania Soft Shot® firmy Flottweg przecho-
dzi ewolucyjng modernizacje do postaci systemu
oprozniania Soft Shot® FLEX.
Maksymalna wydajnosc¢ i wysoka przepustowosé
Ciche oproznianie fazy statej
Zminimalizowane zuzycie elementéw poddawanych
duzym obciagzeniom
Elastyczne i precyzyjne czasy oprozniania
Maksymalna wydajnos¢ produktu dzieki mozliwosci
dowolnego taczenia czesciowego i catkowitego
oprozniania

(g(f’; Koncepcja napedu

Materialy i higieniczna
konstrukcja

Wysoka jako$¢ powierzchni elementéw majacych
kontakt z produktem, zapewniajaca efektywne
czyszczenie CIP

Automatyczne programy ptukania zapewniajace
efektywne czyszczenie CIP

Na zyczenie dostepne sa uszczelki z certyfikatem
FDA lub zgodnoscia z FDA

Opcjonalnie: stale stopowe super-duplex zapewnia-
jace wieksza odpornosé na chlorki

Przenoszenie mocy sterowane przetwornica czestotliwosci za pomoca napedu pasowego

Prosta, solidna konstrukcja zapewniajaca cicha prace i niski poziom wibracji

tatwa konserwacja, niskie zuzycie

Elastyczne dostosowanie do wymagan okreslonych dla produktu poprzez prosta i zmienna kontrole predkosci
Obnizony prad rozruchowy, szybkie osiggniecie predkosci roboczej

Szybkie i ptynne ponowne przyspieszenie po opréznieniu fazy statej
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JAKOSC
1 SERWIS
FLOTTWEG

9 Gwarantowana jakos¢é firmy Flottweg

Niezmienna jakos$¢ ,Made in Germany”: mamy jasna wizje jakosci i nie
idziemy na zadne kompromisy. Nasze produkty stosowane w przemysle
spozywczym muszga spetnia¢ wysokie standardy higieniczne. Dlatego tez
elementy wirdwek firmy Flottweg majace bezposredni kontakt z obrabianym
medium (np. beben, slimak i doptyw) wykonane sg wytacznie z wysokiej
jakosci stali stopowej, odpornej na korozje i kwasy. Zawdzieczamy temu
rowniez wiekszg wytrzymatosé i trwatos¢ urzadzen.

Nasze maszyny sa doskonale wyposazone, tak aby sprosta¢ wszelkim wy-

maganiom — w ekstremalnych przypadkach pracuja one przez 24 godziny na
dobe, 7 dni w tygodniu. Rygorystyczne kontrole jakosci (DIN 1ISO 9001:2015)
oraz mozliwosé sledzenia wszystkich kluczowych komponentéw dodatkowo

zwiekszaja bezpieczenstwo produktu.

@ Nasz serwis — zawsze do Twojej dyspozycji!

Do Twojej dyspozycji jest ponad 1100 pracownikéw na catym swiecie, w sieci ponad 60 stacji sprzedazy i
obstugi. Staramy sie zapewniaé¢ doradztwo najwyzszej klasy przy wyborze i projektowaniu naszych systemow.
Dodatkowo jestesmy do Twojej dyspozycji zawsze, gdy nas potrzebujesz — w ponad 100 krajach na catym
Swiecie.

-1 Sukces mozna zaplanowaé. W zaledwie trzech krokach.

Czy planujesz wtasna historie sukcesu swoich produktéow?
Skontaktuj sie z firma Flottweg i skorzystaj z naszego 3-etapowego planu dziatania:

Omoéwimy zToba zadanie oddzielania, ktére masz do wykonania,
oraz pozadane cele biznesowe.

' W fazie wstepnego projektowania badamy materialy wyjsciowe w naszym laboratorium i przeprowadzamy
testy dostosowane do potrzeb klienta w centrum technicznym Flottweg lub na miejscu, w jego

lokalizacji. W tym kontekscie mozliwe jest rowniez udostepnienie poczatkowych probek produktu.

Po zakonczeniu projektowania i szczegoétowego rozwoju otrzymasz konkretna oferte zawierajaca wszystkie
istotne parametry linii niezbedne do realizacji indywidualnego zastosowania rozwiazan firmy Flottweg.

Niech Flottweg bedzie kluczem do Twojego sukcesu:
nasi partnerzy handlowi czekaja na Twoje pomysty i wyzwania!
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=3 Flottweg na calym swiecie

Aby modc obstugiwacé naszych klientow na catym $swiecie, opieramy sie na miedzynarodowej sieci sprzedazy i
serwisu: jestesmy obecni w ponad 100 krajach. Wszystkie oddziaty i przedstawicielstwa zatrudniajg specjalnie
przeszkolonych technikow serwisowych. Cze$¢ z nich szkolimy w naszej wewnetrznej Akademii Flottweg.

oddziatow
miedzynarodowych

® - siedziba gtéwna
— oddziat
@ - przedstawiciel

L))

Projekty realizowane w ponad

o o krajach
° ®
(1) ®
) o°’o)’..' =
° o °
é\ () () °
°
o °
°
» °
°
(O
() ponad

centrow serwisowych
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Przedstawicielstwo w Polsce
Flottweg Polska Sp. z o.0.
Annopol 22

03-236 Warszawa

Tel.. + 48 22 7322230
poland@flottweg.com

Flottweg SE
Industriestralle 6-8
84137 Vilsbiburg

Niemcy (Germany)
Telefon: + 49 8741 301-0
Faks: + 49 8741 301-300
Formularz kontaktowy
mail@flottweg.com
www.flottweg.com
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